
Nom et prénom
Rue et n° 
Localité
Téléphone

code 
AZUR Quantité Dénomination Espace 

réservé 
Prix/Kg  
ttc 3 %

code 
AZUR Quantité Dénomination Espace 

réservé 
Prix/Kg  
ttc 3 %

169 Brochette de Bœuf marinée (pièce) 31,90 431 Biffana de Porc (escalope marinée) (pièce) 15,85
1041 Côte à l'os marinée (pièce) 40,80 341 Carré de Porc sans os (Kg) 12,00
316 Côte à l'os nature (pièce) 38,30 21 Cordon bleu de Porc (pièce) 15,30
364 Émincé de Bœuf frais (Kg) 29,35 243 Côte de porc collet (nature) (pièce) 10,10

1042 Émincé de Bœuf préparé (Kg) 31,85 501 Côte de Porc filet (nature) (pièce) 12,10
303 Entrecôte (pièce) 40,05 140 Côte de Porc mariné (pièce) 14,85
449 Faux-Filet (pièce) 32,90 470 Escalope de Porc (pièce) 13,15
99 Filet américain préparé (Kg) 16,50 147 Lard mariné tranche (pièce) 10,85
300 Filet pur de Bœuf (entier (Kg) ou steak (pc)) 62,25 1049 Mignon de Porc (pièce) 20,80
270 Haché de Bœuf nature (Kg) 14,40 486 Rôti de Porc (Kg) 14,25
458 Jarret de Bœuf (pièce) 8,60

1043 Médaillon de Filet de Bœuf (pièce) 62,25 505 Biffana de Dinde marinée (pièce) 17,15
144 Paleron de Bœuf (Kg) 14,50 560 Brochette de Volaille marinée (pièce) 20,65
301 Ragout de Bœuf (Kg) 15,15 567 Cordon bleu de Volaille (pièce) 16,40
151 Rôti de Bœuf (pour la Marmite) (Kg) 25,08 354 Cuisse de Poulet (pièce) 7,15

1044 Rôti de Bœuf (pour le four) (Kg) 25,08 1051 Cuisse de Poulet marinée (pièce) 8,05
327 Roulade de Bœuf (pièce) 19,70 667 Emincé de Poulet (Kg) 14,25
451 Steak de Bœuf 1er choix/réclame (pc) 21,45 934 Emincé de Poulet préparé(Kg) 20,80
457 Steak de Bœuf mariné (pièce) 28,05 1056 Escalope de Dinde marinée (pièce) 17,15
17 Steak de Bœuf Rumsteak (pièce) 27,15 53 Escalope de Dinde nature (pièce) 16,05

1055 Filet de Poulet mariné (pièce) 15,35
52 Filet de Poulet nature (pièce) 14,25

1050 Paupilette de volaille (roulade) (pièce) 18,65
948 Pillon de poulet marinée (pièce) 8,75
286 Pillon de poulet nature (pièce) 7,65
1052 Poule entière (pièce) 6,90
329 Poulet entier (pièce) 12,05

code 
AZUR Quantité Dénomination Espace 

réservé 
Prix ttc 

magasin
code 
AZUR Quantité Dénomination Espace 

réservé 
Prix ttc 

magasin

Bon de Commande
Livraison pour le_________________
Enlevé le_____________ après __h__

(Pièce) indique l'unité, (Kg) indique le poids,

Le bœuf Le porc

La volaille

Remarques ou autres produits: (à remplir lisiblement svp):

Boucherie-Salaisons Meyer Sàrl / 240-A, avenue de Luxembourg / L-4940 Bascharage / Tél.: +352 26 50 85-405 / Email: info@meyer.lu / Fax.: 50 42 71

Le veau Les tranches

240-A, Av. de Luxembourg
L-4940  BASCHARAGE (L)

Tél.: (+352) 26 50 85-405 Fax: (+352) 50 42 71
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1048 Biffana de Veau (pièce) 39,90 210 Jambon cru M.N. tranches (pièce) 42,80
502 Brochette de Veau marinée (pièce) 41,00 475 Jambon cru Prestige tranches (pièce) 62,15
32 Cordon bleu de Veau pané (escalope) 34,65 216 Jambon cuit braisé tranches (pièce) 21,65
30 Cordon bleu de Veau présse (pièce) 17,50 739 Jambon cuit paysan tranches (pièce) 28,40
40 Côte de Veau (pièce) 32,00 51 Judd/ Coppa sec fumé tranches (pièce) 20,80
471 Escalope de Veau (pièce) 38,45 347 Pain de viande tranches (pièce) 13,75
38 Jarret de Veau (pièce) 21,95 259 Poitrine de Dinde grillée tranches (pièce) 26,95
205 Médaillon de Veau (pièce) 54,80 1053 Porchetta tranches (pièce) 21,45
39 Mignon de Veau (Kg) 51,15 95 Roastbeef tranches (pièce) 32,85

1047 Noix pâtissière (kg) 24,15 924 Rôti de Porc (Kg) 12,00
31 Ragout de Veau (Kg) 20,35 490 Rôti de Veau grillé tranches (pièce) 32,85

326 Roti de Veau (pour la marmite) 35,10 312 Salami de Dinde tranches (pièce) 21,45
1046 Roti de Veau (pour le four) 35,10 135 Salami tranches (pièce) 18,50
194 Roulade de Veau (pièce) 25,25

1045 Saltimbocca de Veau (pièce) 35,75 84 Feierstengszalot 20,65
607 Pâté Riesling grand de Porc +/- 500 Gr.(pièce) 23,80

152 Cervelas / Wiirschtecher (pièce) 15,20 22 Pâté Riesling grand de Veau +/- 500 Gr.(pièce) 27,10
99 Filet américain préparé (Kg) 16,50 539 Pâté Riesling grand de Volaille +/- 500 Gr. (pièce) 25,40
227 Haché Bœuf / Porc nature (Kg) 11,55 57 Pâté Riesling individuel 120 g (pièce) 3,85 / pc
349 Haché mélange (Kg) 11,55 405 Salade coleslaw 13,75
178 Lard maigre fumé morceau (Kg) 13,20 86 Salade de Carottes 12,65
161 Lyoner entier / Lyoner demi (pièce) 11,75 85 Salade de Celeri 12,65
153 Mettwurscht (pièce) 14,85 87 Salade de Pâtes 17,05
44 Pâté Campagne tranche (pièce) 14,75 83 Salade de Pommes de terre 14,60

333 Saucisse à rôtir / Wainzoossiss (pièce) 14,85
440 Wienerlie / Blanne Jang (pièce) 15,20 1054 Oeufs (barquette à 6) (pièce) 2,50
55 Saucisson de foie (entier ou demi) 15,95 Lait 1 L Luxlait (pièce) 1,60
155 Letzebuerger Grillwurscht (pièce) 14,20 Crème fraîche 250 ML (UHT) (pièce) 2,20
385 Merguez (pièce) 14,85 Pâtes Tagliatelle MAXIM  500 Gr.(pièce) 2,90
320 Salsiccia (pièce) 14,85 Pâtes Spaghetti MAXIM  250 Gr. (pièce) 1,90
164 Hamburger (pièce) 1,55 / pc Pâtes Penne MAXIM  250 Gr. (pièce) 1,90

Divers:

Boucherie-Salaisons Meyer Sàrl / 240-A, avenue de Luxembourg / L-4940 Bascharage / Tél.: +352 26 50 85-405 / Email: info@meyer.lu / Fax.: 50 42 71

Préparations de viandes

Bon de Commande
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